MENUD CINTRE
DU 1IER AU 5 SEPTEMBRE 2026

W
Se

MERCRED

Salade de Pommes de terpe
Péchalote

I-'rllit de Saison
Fruit de saigop

paté de campagne

gauté de poulet Lo
Petits pois bio

Crépe au chocolat

Toutes les viandes servies a la cantine sont d'origine France =
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications



MENUD CINTRE
DU 07 AU 1l SEPTEMBRE 202¢

W
Se

MERCRED

, 10
Feuillete au fromage b Salade tomateg feta

Poisson frais du jour Saucisge
fpinards 2 la creme Gnocchj

ou labellise

Fromage bio Yaourt natyre sucré bio

amel bio

Flan naPPé car Fruit de saison

Toutes les viandes servies a la cantine sont d'origine France =
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications



MENUD CINTRE
DU 14 AU 18 SEPTEMBBE 2026

W
Se

MERCRED

gamoussa de 1égumes Salade €spagnole

gauté de poulet label rouge Poisson frais du jour Dahl de lentilles

Brocolis Bio Boulgour bio Riz

yaourt vanille bio Fromage bio ou labellise Fromage bio oy labellis¢
compote bi0
Fruit de saison Créme dessert praling

i

Toutes |les viandes servies a la cantine sont d'origine France
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications



MENUD CINTRE
DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

MARDI MERCRED|

Feuilleté au comte Tzatziki

W
Se

Saucisson sec

Couscous végétarien Paupiette

Emincé de dinde cajun Haricots verts bio

Gnocchi galade de fruits bio :
Riz au lait bjo
au chocolat

Yaourt vanille bio Madeleine :
Fruit de sajgopn

Fruit de saison

pommes de terre 2

galade de
Péchalote

poisson frais du jour
Ratatouille

Tarte poire amandin®

Toutes les viandes servies a la cantine sont d'origine France =
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications



MENUD CINTRE
DU 28 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2026

W
Se

MERCRED]|

Salade de concombres 3 1q créme

LUNDI

galade mexicaine

Jambon grili¢ 8auce champignopg

, ulet bio
o Semoule bjo

Riz pilaf

Fromage bio oy labelligé

blanc vanille |
- Fruit de saison

Fruit de saison

DI

JEULE
que (pommes e

onéegas
galade m anchois)

terre, oeufs,

gauté de porc au micl

carottes roties

Toutes les viandes servies a la cantine sont d'origine France =
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications



MENUD CINTRE &
DU 5 AU J OCTOBRE 2026

MARDI

rte
galade quvergnate (Salade vea tes,
bleu lardons, crotitons, tomates
noix)

Betteraves vinaigrette

wok végétarien
gauté de dinde tandoori

: . | o
Fromage bio ou labellise e Ol e o e

ote bio .

suisse aux fruits bio

Petit s

Toutes les viandes servies a la cantine sont d'origine France =
*Les menus pourront étre susceptibles de modifications
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