
Menus
Du 01 au 5 septembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Perles de riz au surimi

Poisson frais du jour
Petits pois bio

Fromage bio ou labellisé

Fruit de saison

Pâté de campagne bio

Sauté de poulet bio label rouge

Blé bio

Crêpes au chocolat

Melon

Falafels
Riz pilaf aux légumes bio

Yaourt à boire bio

Fruit de saison

*Les menus pourront être susceptibles de modifications
*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 

Salade de pommes de terre,

vinaigrette à l’échalotte

Rôti de porc bio

Courgettes à la provençale

Fromage bio ou labellisé

mousse au chocolat bio

Carottes râpées bio

tagliatelles à la bolognaise

yaourt vanille bio

fruit de saison



Menus
Du 08 au 12 septembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Salade de pâtes et crudités

Paupiette de veau
Grâtin de choux fleur bio

Fromage bio ou labellisé

Fruit de saison

*Les menus pourront être susceptibles de modifications

Feuilleté au comté

Wok végétarien

Fromage blanc HVE

Fruit de saison

*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 

Tomates mozzarella

Saucisse bio

Mogette de Vendée label

rouge

Fromage bio ou labellisé

Crème dessert noisette

Pastèque

Brandade de poisson
Salade verte

Yaourt vanille bio
Compote bio

Salade Grecque 

(tomates, feta, olives)

Émincé de bœuf mariné façon

tataki

Riz

Panna cotta coulis de fruits

rouges



Menus
Du 15 au 19 septembre 2025

Salade de mâche, chèvre et

croûtons

Sauté de canard

Gnocchis

Fromage bio ou labellisé

Flan nappé caramel

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Tzatzíki

Émincé de bœuf
Haricots verts bio

Riz au lait bio

Fruit de saison

Salade vendéenne

Poisson
Blé bio

Fromage blanc vanille

Fruit de saison

*Les menus pourront être susceptibles de modifications

Salade d’avocats

Pané épinards, emmental sauce

tomate

Semoule bio

Petit suisse aux fruits bio

Fruit de saison

*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 

Salade de pommes de terre

Sauté de porc

Ratatouille

Crumble aux pommes



Menus
Du 22 au 26 septembre 2025

Taboulé

Poisson

Légumes rôtis

Fromage bio ou labellisé

Crème dessert chocolat bio

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Coleslaw

Pilons de poulet grillés
Pommes de terre

Fromage blanc bio

Fruit de saison

Samoussas de légumes

Rougail saucisse

Riz

Gâteau à la patate douce

Macédoine

Poêlée végétarienne

Fromage bio ou labellisé

Glace

*Les menus pourront être susceptibles de modifications
*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 

Salade tomates et maïs

Pâtes carbonara

Yaourt nature sucré bio

fruit de saison



Menus
Du 29 septembre au 03 octobre 2025

Piémontaise

Émincé de dinde BBC

Carottes à l’ail

fromage bio ou labellisé

Liégeois vanille

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Concombres à la crème

Jambon grillé
Sauce champignon

Yaourt nature sucré bio

Fruit de saison

Salade alsacienne

(cervelas, tomates, gruyère,

choux vert)

Lasagnes

Moelleux au chocolat

Salade Monégasque (pommesde terre, oeuf, anchois)

Filet de saumon fraisÉpinards à la crème

Fromage bio ou labellisé

Compote bio

*Les menus pourront être susceptibles de modifications

Salade mexicaine

Tortellinis aux 3 fromages

Yaourt aux fruits bio

Fruit de saison

*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 



Menus
Du 06 au 10 octobre 2025

Salade auvergnate (Salade

verte, bleu, lardons, croûtons,

tomates, noix)

Filet de poisson frais du jour

Riz pilaf

Fromage bio ou labellisé

petit suisse aux fruits

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Salade strasbourgeoise(Pommes de terre, saucisse,gruyère, échalotes, persil)

Steak haché
Petits pois

Fromage bio ou labellisé
Compote de pommes

*Les menus pourront être susceptibles de modifications

Salade carioca (riz, haricots

rouges, maïs, poivron, ananas)

Sauté de porc au cidre

Fromage blanc nature sucré

Fruit de saison

*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 

Rillettes de thon

Sauté de poulet label rouge au

thym et citron

Semoule bio

Tarte poire amandine

Carottes râpées

Grâtin de pâtes aux légumes

Yaourt à la vanille bio

Fruit de saison



Menus
Du 13 au 17 octobre 2025

Artichaut mariné à la

provençale

Sauté de dinde Tandoori

Riz à l’indienne

Fromage blanc aux fruits

Madeleine

LUNDI MARDI MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Salade fraîcheur (salade verte,tomates, concombre, maïs)

Sauté de porc
Purée de choux fleur

Yaourt nature sucré bio
Fruit de saison

Salade de pommes de terre à

l’échalote

Aiguillettes de poisson pané aux

céréales

Duo carottes panais

Far breton

Carottes et celeri râpés

Assiette kebab
Frites

Sauce blanche maison

Fromage bio ou labellisé
Flan vanille bio

*Les menus pourront être susceptibles de modifications

Betteraves vinaigrette

Wok végétarien

Fromage bio ou labellisé

Fruit de saison

*Toutes les viandes servies à la cantine sont d’origine France 


